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Hochzeitsmappe 
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Liebes Brautpaar! 
 

Herzlichen Glückwunsch zu Ihrem Entschluss,  

in den Stand der Ehe zu treten.  

Damit der schönste Tag in Ihrem gemeinsamen Leben ein unvergessliches Erlebnis 
wird, möchten wir Sie bei den meist aufwendigen Vorbereitungen  

der Ausstattung Ihrer Hochzeitsfeier unterstützen. 
 

Mit dieser Hochzeitsmappe freuen wir uns, Ihnen unser Haus mit allen 

Räumlichkeiten vorzustellen und Ihnen hiermit einen kleinen Vorgeschmack auf 
den Tag Ihrer Eheschließung zu geben. 

 

Wir würden uns freuen, wenn wir mit diesen Informationen  
Ihre Neugier wecken konnten und wir Sie bald einmal persönlich  

in unserem Hause begrüßen dürfen. 
 

Ihr Hochzeitsteam erreichen Sie montags bis samstags 
unter den Telefonnummern 
038457 – 71004 oder –71020. 

Fax: 038457 – 71001 
E-Mail: bankettlinstow@vandervalk.de 

 

 

 

Ihr Hochzeitsteam 
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Unsere Hochzeitspauschalen  
für Sie 

 
 

Wir kennen die heikle Frage vor jeder Veranstaltung:  
„Was wird es kosten?“ 

 

Gern unterbreiten wir Ihnen als Hochzeitsbeispiel eine Pauschale  
inklusive aller relevanten Kosten: 

 
 
 
 

„„SSoorrggllooss““  PPaauusscchhaallee  iinnkklluussiivvee::  
 

Sektempfang am Nachmittag  

 

Kaffee und Kuchenpauschale für 2 Stunden 
 

Festliche Tischdekoration mit Platztellern, weißen Kerzen, Stoffservietten, Blumengestecken und 
Stuhlhussen sowie Menü- und Tischkarten 

 

Galabuffet 
 

Getränkepauschale für die Abendveranstaltung (Bier, Wein, Sekt, alkoholfreie Getränke) 

 

Eisbuffet mit Feuerfontänen zu Mitternacht 

 
 

PPrroo  PPeerrssoonn  €€  112255,,0000    
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Unsere Veranstaltungsräume 
 

-Festsaal- 
 

In unserem schönen Nebengebäude finden Sie den Festsaal oben im gemütlichen Fachwerk-

Ambiente. Hier können Sie mit Ihren Gästen gesellig feiern. Im Erdgeschoss befinden sich eine Bar 
und eine Tanzfläche sowie eine Terrasse. 

 
Größe    : 75 m² 

Kapazität   : bis 80 Personen 

 
Bestuhlungsvarianten  : Tafel bis 24 Personen 

  U-Form bis 30 Personen  

 Bankett mit runden 10er Tischen bis 80 Personen  
  Bankett 8er / 10er Tische bis 60 Personen 

  Kindertisch im EG für maximal 12 Personen 
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-Valkenstube- 
 
Größe    : 40 m² 
Kapazität   : bis 30 Personen 

 
Bestuhlungsvarianten  : Tafel bis 24 Personen 

      Bankett 8er Tische bis 24 Personen 
      Restaurantbestuhlung bis 30 Personen 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

  

-Kaminzimmer- 
Größe    : 40 m² 
Kapazität   : bis 40 Personen 

 
Bestuhlungsvarianten  : Tafel bis 20 Personen 

         8er Tafeln bis 40 Personen 
         U-Form bis 32 Personen 

  
 
 
 
 

 
 
  

 

-à la carte Restaurant- 
Größe    : 62 m² 
Kapazität   : Restaurantbestuhlung  

      bis 34 Personen 
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Unsere Getränkepauschalen 
 

 

 
Für die Ausstattung Ihrer Hochzeitsfeier haben Sie die Möglichkeit 

eine Getränkepauschale abzusprechen. 
Diese Pauschale gilt ab Beginn der Abendveranstaltung bis Veranstaltungsende  

(maximal 02:00 Uhr). 

 

 

Basis Getränke Pauschale p. P.€ 39,00 
inklusive Pils vom Fass, Weizenbier, Malzbier, alkoholfreies Bier, Mineralwasser, Sprite, Coca 

Cola, Fanta, Bitter Lemon, Tonic Water, Orangensaft, Apfelsaft, Kaffee, Tee, Hausweine: 

Rotwein & Weißwein, Sekt 
 
 

Komplett Getränke Pauschale p. P.€ 49,00 
Siehe Basis-Getränke Pauschale sowie 3 Spirituosen zur Auswahl 

 
 

Spirituosen  
auf Wunsch auch nach Verbrauch dazu buchbar: 

Wodka, Havana (3 Jahre),Korn, Gin, Ramazotti, , Jubiläums Aquavit, Whisky, Jägermeister, 
Cremelikör, Amaretto 

Weitere auf Anfrage. 
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Willkommensgetränke 

 
 
 

 

Proseccoempfang mit Holunderblütensirup,  

garniert mit Minze und Limette 

6,00 Euro pro Person 
 
 

 

 

 

 

Sommerbowle mit frischen 

Erdbeeren und Orangensaft 

         5,50 Euro pro Person 
 

 

 

 

 

 

Spritziger Prosecco  

mit Aperol und Orange 
6,00 Euro pro Person 

 

 

 

 

 

Lillet Wild Berry 
Lillet Blanc mit Schweppes „Russian Wild Berry“ 

garniert mit Waldbeeren 

6,00 Euro pro Person 
 

 

 

 

 

 

Klassischer Sektempfang 

3,30 Euro pro Person 
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Süßes aus unserer Konditorei 
 
Kuchen- und Tortenauswahl 
 
Schwarzwälderkirschtorte, Sachertorte, Erdbeertorte, Maracujatorte,  
Latte-Macchiato-Torte, Himbeertorte, Serrahner Streuselkuchen in den 

Geschmacksrichtungen Apfel, Mohn, Aprikose, Kirsche, Butter, Blaubeere, Pflaume 
 

Kaffee- und Kuchenpauschale p. P. € 17,90 
für 2 Stunden 
Kaffee, Tee, Kakao, Kaffee Hag 

Kuchen und Sahnetorten Ihrer Wahl, unbegrenzter Verzehr 
 

Kleine Kuchenteilchen ab € 9,00 pro Person 

  

  

  

  
 

Wunschtorten für den besonderen Anlass  
Mit Füllung und Aufschrift Ihrer Wahl – gern beraten wir Sie in einem persönlichen 

Gespräch. 

Hochzeitstorten  
Sie darf auf keiner Hochzeit fehlen. Groß, manchmal bunt, fast immer süß und schmecken 
soll sie - die Hochzeitstorte. Sie ist nicht nur ein Naschwerk sondern auch ein Symbol für 

die Liebe. In den meisten Fällen ist es ein richtiges Kunstwerk. Sie geht über mehrere 

Etagen, wobei jede eine andere Geschmacksrichtung haben kann. Gekrönt wird sie mit 
einem kleinen Brautpaar aus Porzellan oder Marzipan. Rundherum wird sie beeindruckend 

verziert. 
 
Preise auf Anfrage 



 

10 

 
 
 
 

  
Menüauswahl  

  

  

  
 

Hochzeitsmenü I 
 

Gebeizter Lachs mit Frühlingskräutern 
Apfel-Lauchsalat / geröstetes Senfmousse / Posteleien 

 

**** 

Schaumsuppe vom Bärlauch  
Wachtelbrust im Filoteig 

 

**** 
Gebratene Perlhuhnbrust  

Frühlingsgemüse / Bärlauch-Bandnudeln  

 

oder 

 

Quiche vom deutschen Stangenspargel  

Marinierte Wildkräuter / geräucherte Creme Fraiche 
 

**** 

Weißes Mousse von der Valrhona Schokolade 
Rhabarber Texturen / Crumble / Gartenminze 

 

 
 

43,00 Euro pro Person 
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Hochzeitsmenü 2 

 
Sommerliches Grillgemüse 

Bunte Tomaten I Frischkäsemousse 

 

**** 
Kirschtomaten-Safransuppe 

Basilikumsahne 

 

**** 
Semmerolle vom Kalb mit Blaubeer-jus 

Gartengemüse / geräuchertes Süßkartoffelpüree  

 
oder 

 

Caipirinhia Risotto 
Gegrillte Garnelen / Kokosschaum 

 

 

**** 
Käsekuchen nicht nach Omas Art  

Quarkcreme / Obstler Crumble / allerlei von der Erdbeere 

 
 

 

45,00 Euro pro Person 
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Hochzeitsmenü 3 

 
Herbstlicher Blattsalat mit Birnen Vinaigrette 

Ziegenkäse / Walnüsse / Apfelchips 
 

**** 

Hirsch-Maronencremesuppe  
Selleriestroh 

 

**** 

Rosa Entenbrust mit Pflaumen-jus 
Butternutpüree / Rosenkohlblätter  

 

oder 
 

Quiche vom Hokkaido Kürbis 

Tomatenchutney / Kräuterdip  
 

**** 

Pflaume trifft Ingwer 

Creme, eingelegtes von der Pflaume / Ingwer Baiser / Schoko-Crumble  
 

 
 

48,00 Euro pro Person 
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Hochzeitsmenü 4 

 
Geräucherte Entenbrust 

Feldsalat / Rote Bete Ketchup / Walnusskrokant  

 
**** 

Cremesuppe von der Petersilienwurzel 

Backpflaume / Speck 
 

**** 

Falsches Filet vom Rind  

Kartoffel-Röstzwiebelpüree / Waldpilzrahm  
 

oder  

 
 

 

Gebratener Zander 
Selleriecreme / Romanesco / Rosinen / Kapern 

 

**** 

Karamellmousse 
Apfeltexturen / Zimtstreusel 

 

 
 

42,00 Euro pro Person 
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Unsere Buffetbeispiele 

  

  

Mecklenburger Buffet  
 
 

Kraftbrühe vom Pommernrind mit Gemüsestreifen und Eierstich 

 

*** 

 

Warnemünder Räucherfischspezialitäten 

Heringssalat mit Rote Beete 
Gurken-Joghurt-Dillsalat mit Eismeergarnelen 

Sauerfleisch mit roten Zwiebeln und Remoulade 

 
Bunte Blattsalate mit verschiedenen Toppings sowie zweierlei Dressing 

Ofenfrische Brotauswahl mit Butter und Griebenschmalz 

 

*** 
 

Schweinenackenbraten gefüllt mit Äpfeln, Backpflaumen und Zwiebeln 

Ostseedorsch mit Blattspinat und körniger Senfsauce 
Saisonales Marktgemüse 

Kartoffelstampf 

Kartoffelwürfel in Rahm 
Kroketten 

 

*** 

 
Mecklenburger Götterspeise 

Zitronencreme 

Quarkmousse mit Eierlikör 
 

 

 
39,00 Euro pro Person 
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Landhausbuffet  
  

  

Soljanka mit Kräutersauerrahm 

 
*** 

 

Metzgerplatte mit Wurstspezialitäten 
Schweizer Wurstsalat 

Eingelegter Limburger mit frischen Kräutern 

Rilette vom Hausgeflügel 

Kartoffelsalat mit Speck und Ei 
 

Bunte Blattsalate mit verschiedenen Toppings sowie zweierlei Dressing 

Ofenfrische Brotauswahl mit Butter und Griebenschmalz 
 

*** 

 
Spanferkel im Ganzen mit Sauerkraut (live tranchiert) 

Maishähnchenkeulen mit Waldpilzragout 

Zanderfilet auf Rahmlauch 

Geschmorte Karotten, Petersilienwurzeln und Sellerie 
Kartoffelgratin 

Langkornreis 

 
*** 

 

Mecklenburger Apfeltraum 
Grießknödel mit Rote Grütze 

Bayrisch Creme mit Himbeerfruchtmark 

 
 
 

40,00 Euro pro Person 
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Grillbuffet 
 
 

Auswahl an Anti Pasti 

Tomaten und Mozzarella mit Basilikumpesto 
Serrano Schinken mit Galiamelone 

Kartoffelsalat, Krautsalat, Nudelsalat und Tomatensalat 

Diverse Dips 

 
Bunte Blattsalate mit verschiedenen Toppings sowie zweierlei Dressing 

Ofenfrische Brotauswahl mit Butter und Griebenschmalz 

 
*** 

 

Rostbratwürste 
Biersteak vom Schwein 

Putensteaks mit Currymarinade 

 

Spare Ribs 
Argentinische Rindersteaks 

 Garnelenspieße 

Mini Ofenkartoffeln mit Kräuterquark 
Mediterranes Grillgemüse in Tomatensugo 

 

*** 
 

Obstplatte mit Südfrüchten 

Mousse von Belgischer Schokolade 

Internationale Käseauswahl mit Feigensenf 
 
 

43,00 Euro pro Person 
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Galabuffet 
 

 

Selleriecremesuppe 
Spargelcremesuppe (Apr-Jun) 

Maronensuppe (Okt-Feb) 

 

*** 

 

Geräucherter Lachs mit Honig-Senfmousse 
Rosa Tranchen vom Roastbeef mit geräucherter Remoulade 

Confierte Zitronenhähnchenbrust auf Couscous Salat 

Geflügelcocktail verfeinert mit Cognac 

Salat von Meeresfrüchten 
  

Bunte Blattsalate mit verschiedenen Toppings sowie zweierlei Dressing 

Ofenfrische Brotauswahl mit Butter und Griebenschmalz 
 

*** 

 

Roastbeef im Ganzen (live tranchiert) 

Tournedos vom Schweinefilet mit Pommery Senfsauce 

Pochiertes Lachsfilet auf Shrimprahm 

Pasta mit getrockneten Tomaten, Rucola, Basilikumpesto und Parmesan 
Saisonales Marktgemüse 

Getrüffeltes Kartoffelgratin 

Gebackene Mandelbällchen 
Safranreis 

 

*** 
 

Weiße Mousse au Chocolat 

Panna Cotta mit Fruchtmark und Pinienkernkrokant 

Internationale Käseauswahl mit Feigensenf 

 
 

49,00 Euro pro Person 
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Dekoration 
 

Dekoration vom Haus 
Inklusive Tischdecken, Kerzen und Papierservietten 
-kostenfrei- 

 

Komfort Dekoration 
Festliche Tischdekoration zum Kaffeetrinken mit farbigen Papierservietten und am Abend mit 

Platztellern, weißen Kerzen, Stoffservietten mit farbiger Papierserviette  

Blumengestecken in den Farb- und Blumenwünschen Ihrer Wahl 
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Checkliste 

  

 Wurde an alle Dokumente für das Standesamt und die Kirche gedacht? 

 Sind die Trauringe vorhanden?  

 Stimmt die Gravur? 

 Sind Pfarrer/ Küster/ Organist über die Termine informiert? 

 Wer übernimmt die Verteilung des Programmheftes für die kirchliche  Trauung? 

 Ist das Restaurant über die genaue Gästezahl informiert? 

 Haben Sie die Tischordnung und den Blumenschmuck mit dem Restaurant besprochen? 

 Ist Ihre Hochzeitsgarderobe vollständig?  

 Sind Hotelzimmer für auswärtige Gäste reserviert? 

 Ist der Transport zu Standesamt bzw. Kirche und Restaurant für alle Gäste organisiert?  

 Sind alle Blumen bestellt?  

 Wer holt den Brautstrauß ab? 

 Weiß der Konditor, wohin er die Hochzeitstorte liefern soll? 

 Wissen Ihre Blumenkinder Bescheid?  

 Haben Sie die Blütenkörbchen organisiert? 

 Kennen der Friseur und die Kosmetikerin die Termine?  

 Ist der Fotograf über die Termine informiert? 

Kennen Musikband oder DJ den Ort der Feier? 
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Gästeliste  
 

Nr. Familie Einladung am Zusage Absage Personen 

 

Unterkunft 

  1. 

 

      

  2. 

 

      

  3. 

 

      

  4. 

 

      

  5. 

 

      

  6. 

 

      

  7. 

 

      

  8. 

 

      

  9. 

 

      

10. 

 

      

11. 

 

      

12. 

 

      

13. 

 

      

14. 

 

      

15. 

 

      

16. 

 

      

17. 

 

      

18. 
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Freie Trauung 

 
Lassen Sie sich vor der Hochzeitsfeier direkt auf dem Gelände vom Van der Valk Hotel Serrahn 

mitten im Freien trauen und haben Sie so auch die Möglichkeit, dass alle Ihre Gäste direkt daran 
teilnehmen können. 

 
 

inklusive Trautisch, Bänke weiß eingehusst, roter Teppich sowie Rosenbogen 

 
10,00 Euro pro Person 
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Standesämter der Region 
 

 

  

 
Standesamt Krakow am See 
Markt 2, 18292 Krakow am See 

Tel.: 038457 – 30422 

 

 

  

 
Außenstandorte:  
 

 

 

Seehotel Krakow am See 

Goetheallee 7, 18292 Krakow am See 

Ansprechpartner: Sandra Hacker 
Tel. 038457 – 71020 

 

 

  
 

Van der Valk Naturresort Drewitz 

Am Drewitzer See 1,  

17214 Nossentiner Hütte OT Drewitz 
Ansprechpartner: Julia Göhrke 
Tel. 039927 - 767201 
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Standesämter der Region 
 

 

 

 

Standesamt Mecklenburgische Schweiz 

Außenstelle Schlosshotel Burg Schlitz / 
Schloss Schorssow 

von- Pentz- Allee 7 

17166 Teterow 
Tel.: 03996-12800 

 

 

 

  

 

 

Standesamt Güstrow 

Markt 1 

18273 Güstrow 
Tel.: 038437-69180 

 

 

Standesamt Plau am See 

Außenstelle Schloss Karow 

Meyenburger Chaussee 9 
19395 Plau am See 

Tel.: 038735-49436 
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Evangelische Kirchen der Region 
 
 

 
 

Dom zu Güstrow 

Phillip- Brandin- Straße 5 
18273 Güstrow 

Tel.: 03843-682433 

 

 
 

Evangelisch- Lutherische Kirche Plau am 

See 
Am Kirchplatz 3 

19395 Plau am See 

Tel.: 038735-40200 
 

 

 
 

Die Stadtkirche Krakow am See 
Wedenstraße 16 

18292 Krakow am See 

Tel.: 038457-22754 
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Katholische Kirchen der Region 
 
 

 
 

Katholische Kirche Malchow 
Stauffenbergstraße 6 

17213 Malchow 

Tel.: 039932-12394 

 

 
 

Katholische Kirche Waren  

Pfarramt Heilig Kreuz 

 Kietzstraße 4  

17192 Waren 
Tel.: 03991-121144 

 

 
 

Katholische Kirchengemeinde Mariä 

Himmelfahrt  

Grüne Straße 23-25 
18273 Güstrow 

Tel.: 03843-72360 

 

 
 

Die Stadtkirche Krakow am See 

Wedenstraße 16 
18292 Krakow am See 

Tel.: 038457-22754 

 

 
 

Katholische Kirche Penzlin 

Am See 5 

17217 Penzlin 
Tel.: 03962-210386 
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Wegbeschreibung 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mit dem PkW: 

Von der A19 kommend aus Rostock - Richtung Berlin 
Bei Ausfahrt 14-Krakow am See Richtung Groß Wokern fahren 

Bei Krakower Str./L11 rechts abbiegen (Schilder nach Krakow) 

2. links auf Serrahner Str./GÜ28 nehmen 

1. rechts auf Wilsener Str./GÜ28 nehmen 
Bei Alte Poststraße/GÜ28 rechts abbiegen 

 

Entfernung 
von Rostock (Zentrum): 58 km / ca. 40 Min. 

von Berlin (Zentrum): 178 km / ca. 1 Std. 42 Min 


